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Hausmischung
pro Person Fr.28.50

Morchel-Fondue
pro Person Fr.32.50

Buure-rFondue

mit Schinken und Knoblauch
pro Person Fr.30.50

Peperoncini-Fondue
pro Person Fr.29.50

ST. SAPHORIN LES TOURELLES LAVAUX AOC
Rebsorte: 100% Chasselas

Aroma: Fruchtig-floral in der Nase mit intensiven Aromen nach gelben
Steinfrichten.

Gaumen: Gehaltvoll am Gaumen. Frisch und fruchtbetont mit angenehmer Saure
und geschmeidiger Textur.

1dl. Fr. 7.50

Aus liftungstechnischen Griinden kann Fondue im der Veranda nicht serviert werden.
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